Bru N Ch Weihnachtsfeiertage,
25.& 26. Dezember

Kalte Speisen
Auswahl an Schinken und Wurstspezialitaten
mit Melonenspalten

Auswahl von Graved- und Riucherlachs
mit Sahnemeerrettich und Senf-Dillsauce

Variation von Terrinen und Pasteten
Salat Caprese

Auswahl an Muslis, Marmeladen und Honig

Croissants und Plundergeback

Sowie
Auswahl an Musli, Marmeladen, Honig,

Croissants und Plunder Geback

Salate
Griechischer Bauernsalat
Meeresfriichtesalat
Frische Blattsalate mit hausgemachten Dressings
Salat von der Hahnchenbrust mit getrockneten Tomaten
Salat von Stidgemisen mit Oliven

Suppe
Feine Creme vom Hokkaido-Kiirbis P
mit gebratener Chorizo e

s

3 > - &
: _:}!i ixls'

Rac'w_'__“!\




Brunch Weihnachtsfeiertage

Warme Speisen
Im ganzen gebratener Rinderriicken

mit Rotweinjus und Kartoffelgratin

Geschmorte Gansebrust an Beiful3sauce
Kartoffelklof3e und Apfel-Zimt-Rotkohl

Wildschweinbraten mit Preiselbeersauce

und Butter-Nuss-Spatzle
Cannelloni mit Steinpilz-Ragout

Gebratenes Meerbarben- und Lachsfilet

an Rieslingsauce, Wild-Basmatireis

Desserts

Winterliches Dessertbuffet
nach Wahl des Patissiers

EUR 32.00 pro Person
Inklusive winterlichem Apéritif zur BegriBung,
verschiedenen Safte sowie Kaffeespezialitdten
und Teeselektion,

Bitte reservieren Sie unter:
Tel:069 — 77 01 55 2200
gaia.frankfurt@radissonblu.com

RadirsonH



